
MENU

Przekąska / Appetizer
Sałatka z gęsią wątróbką, boczniakiem, dynią, 
bakłażanem, pieczonymi winogronami i granatem
Salad with goose liver, oyster mushrooms, pumpkin, 
eggplant, roasted grapes and pomegranate

Zupa / Soup
Barszcz z kiszonych buraków, podgrzybek, 
wiśnie, pierożki z gęsiną
Pickled beetroots borscht, boletus, cherries, 
dumplings with goose

Dania główne / Main courses
Ravioli z pieczoną gęsią i agrestem, purée 
z dyni i mango, żurawina
Ravioli with roasted goose and gooseberry, 
pumpkin and mango purée, cranberry

Udko z gęsi, sos z porzeczki, mus z czerwonej 
kapusty z koprem, cykoria, salsefia
Goose leg, currant sauce, red cabbage mousse 
with dill, chicory, salsify

Do gęsiny polecamy wina
Wines matching goose menu
Gnarly Head 1924 Double Black,
California, USA

Conte Di Campiano Primitivo Di Manduria,
Apulia, Italy

Bouchard Aîné & Fils Bourgogne Pinot Noir, 
France
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65 PLN
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28 PLN

Gęsina
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wśród dań z drobiu

Goose
elite

of poultry dishes


