W RAMACH
OFERTY WESELNEJ
ZAPEWNIAMY:

Organizacje wesela

dla maksymalnie 100 osdéb
w klimatyzowanej restauracji
w samym centrum Krakowa

Skomponowanie menu scisle
dopasowanego do preferencji
Parnstwa Mtodych (kuchnia
staropolska, europejska,
miedzynarodowa,
nowoczesne kompozycje,
tradycyjne potrawy itd.)

Pokoje w Hotelu Best Western
Plus Krakéw Old Town

ze specjalnym rabatem dla Gosci
oraz pokdj o podwyzszonym
standardzie dla Mtodej Pary gratis

Specjalne menu dla dzieci
oraz osdb na dietach

Degustacje obiadu weselnego
Parking bezposrednio przy Hotelu

Uzytkowanie kameralnego ogrodka
letniego

Dekoracje ze swiezych kwiatow
i Swiec

Staropolskie powitanie chlebem
i solg oraz uroczysty toast

Duzy wybor alkoholi w atrakcyjnych
cenach

Opieke managera imprezy

Informacje / rezerwacja termindw:
Manager restauracji Sabina Anielska

tel. kom. 668 038 319
e-mail: s.anielska@bwkrakow.pl

RESTAURACJA MidTown
Krakow, ul. sw. Gertrudy 6
tel. + 4812 422 76 66

www.bwoldtown.pl

RESTAURANT

Wymarzone Wesele

Wyjatkowy dzien w zyciu
zastuguje na wyjatkowa oprawe.

Dlatego organizujac przyjecie

weselne doktadamy wszelkich staran,
aby byto niepowtarzalnym i wyjgtkowym
wydarzeniem, indywidualnie
dopasowanym do oczekiwan

Pary Mtodej.

Nasza restauracja znajduje sie

w centrum Krakowa, w sgsiedztwie
pieknych, krakowskich kosciotow
oraz w otoczeniu Plant.

Bedziemy zaszczyceni towarzyszac
Panstwu w przygotowaniach.
Stuzymy fachowym doradztwem

i profesjonalng obstuga.

ZAPRASZAMY



MENU WESELNE

Zupa (1 do wyboru):

« Tradycyjny rosét z domowym
makaronem lub ciastem nalesnikowym

« Krem brokutowy z ptatkami prazonych
migdatéw

« Francuska zupa cebulowa
z grzankami aromatyzowanymi
czosnkiem

Danie gtéwne (1 do wyboru):

* Pieczen wieprzowa w sosie
z grzybow lesnych

« Devolay z mastem pietruszkowym
zapiekany serem

» Pieczony schab ze sliwka kalifornijska
w sosie naturalnym

Dodatki (1 do wyboru):

« Ziotowe ziemniaczki opiekane

* Ziemniaki purée

« Koperkowe kluski Slaskie

Zestawy suréwek i satat

(3 do wyboru):

* Suréwki sezonowe (z marchewki
i kwasnej Smietany zaprawianej
cytryna, selera z rodzynkami
i orzechami wtoskimi, biatej kapusty
z kukurydza i majonezem)

« Krucha satata z sosem vinaigrette,
mizeria, pomidor z cebulka

Desery (1 do wyboru):

« Deser lodowy z koktajlem
z owocow egzotycznych

< Jabtecznik na ciepto z gatka lodéw
waniliowych i bitg Smietang

Zimne przekgski:

« P&tmiski wedlin i pasztetow / Deski
seréw (3 rodzaje) / Tymbaliki drobiowe /
Galantyna drobiowa / Sledzie 3 smaki /
Sosy: cumberland, tatarski / Marynaty /
Warzywa Swieze sezonowe / Pieczywo
mieszane / Masto

Satatki:
« Tradycyjna jarzynowa
« Porowa

Owoce sezonowe

| Danie gorgce (1 do wyboru):

+ Rolada drobiowa ze szpinakiem podana
z ryzem zaprawianym curry i fasolka
szparagowa

« Grillowana wieprzowina w sosie
serowym z cebulg, podany
z pieczonym ziemniakiem
i satatka z kapusty pekiniskiej

Il Danie gorqgce (1 do wyboru):

« Barszcz czerwony z pasztecikiem
grzybowo-migsnym z ciasta
nalesnikowego lub croissantem
z kapusta i grzybami

« Zurek staropolski z biata kietbasa
serwowany w czarce chlebowej

\

MENU WESELNE 200 zt

Przystawka (1 do wyboru):

* Mus z kurczaka na tagliatelle warzywnym
z grzankami ziotowymi
i dipem szczypiorkowym
Satatka Caprese z oliwkami i sosem
vinaigrette

Zupa (1 do wyboru):
Delikatny krem z groszku zielonego
z czosnkowymi paluszkami chlebowymi
Tradycyjny rosét domowy z makaronem
lub ciastem nalesnikowym
Aksamitna zupa grzybowa z groszkiem
ptysiowym

Danie gtéwne (1 do wyboru):
Eskalopki wieprzowe
w sosie musztardowo-miodowym
Pieczen z karczku
w sosie z kminu rzymskiego
Rolada z pulardy z pancettg
i groszkiem konserwowym w sosie
0 aromacie tymianku

* Roladki schabowe z rucolg
i serem ricotta w sosie winnym

Dodatki (1 do wyboru):

e Ziemniaki purée

« Ziotowe ziemniaczki opiekane

« Kiluski slaskie

* Ryz zaprawiany curry

Zestawy suréwek i satat (3 do wyboru):

* Suréwki sezonowe (z marchewki
i kwasnej Smietany zaprawianej cytryng,
selera z rodzynkami i orzechami wtoskimi,
biatej kapusty z kukurydza
i majonezem)

« Krucha satata z sosem vinaigrette, mizeria,
pomidor z cebulka

Desery do wyboru (1 do wyboru):
Creme brulée z kardamonem i malinami
Deser lodowy z wisniowa fruzelina,
koktajlem z owocoéw egzotycznych
i bitga Smietang
Jabtecznik na ciepto z gatka lodéw
waniliowych oraz bitg Smietana
Sernik krakowski z sosem czekoladowym

Zimne przekgski:

e Pd&tmiski wedlin i pasztetow
/ Deski seréw (3 rodzaje) / Tymbaliki
drobiowe / Galantyna drobiowa / Sledzie 3
smaki / Sosy: cumberland, tatarski / Marynaty
/ Swieze warzywa sezonowe / Pieczywo
mieszane / Masto

Satatki:
« Tradycyjna jarzynowa
* Grecka z serem feta

Owoce sezonowe

| Dcmle gorgce (1 do wyboru):
Sakiewki wieprzowe z farszem grzybowym
w sosie na dziko, z kluskami Slaskimi
i suréwka z czerwonej kapusty
Filet z kurczaka z pomidorami zapiekany
mozzarella, z wedgesami ziemniaczanymi
oraz satatg skropiong sosem ogrodowym

Il Danie gorgce (1 do wyboru):
« Ragout drobiowe

* Boeuf strogonow
« Bogracz wotowy

lll Danie gorgce (1 do wyboru):

« Barszcz czerwony z pasztecikiem
grzybowo-migsnym z ciasta nalesnikowego
lub croissantem z kapustg i grzybami

« Zurek staropolski z biata kietbasg serwowany
w czarce chlebowej

Dania dluidzieci

(1 zestaw do wyboru):

* Rosotek Bambino,
Literkowa zupa pomidorowa

* Przysmak Krdla Lwa,
Fileciki Myszki Miki

» Pucharek Smerfa tasucha,
Niespodzianka Scoobiego

MENU WESELNE

Przystawka (1 do wyboru):

» Kurczak marynowany w Aceto balsamico z szatwia
i rozmarynem, podany z tortilkami szpinakowo-
czosnkowymi i sosem andaluzyjskim

* Mus z tososia na carpaccio z cytryny z dodatkiem
chipsa chlebowego

» Mix satat podany w wafelku z cista filo z oscypkiem
oraz kawatkami grillowanego bekonu

Zupa (1 do wyboru):

» Aromatyczna zupa grzybowa z kluseczkami francuskimi
oraz tezka Smietany

* Krem pomidorowy z chipsami bekonowymi
oraz chrupiaca ciabatta

» Tradycyjny rosot zdomowym makaronem
lub ciastem nalesnikowym

Danie gtéwne (1 do wyboru):

» Roladki drobiowe nadziewane cukinia
w sosie z zidt prowansalskich

« Duet mies pieczonych: schab oraz indyk
osnuty sosem colbert

» Delikatne poledwiczki wieprzowe w ciescie
francuskim z sosem z grzybdw lesnych

» Filet drobiowy faszerowany suszonymi pomidorami
w kremowym sosie z mleka kokosowego

Dodatki (1 do wyboru):

« Ziemniaki purée

* Ziotowe ziemniaczki opiekane

« Kiluski slaskie

* Ryz zaprawiany curry

» todeczki ziemniaczane

Zestawy suréwek i safat (3 do wyboru):

» Suréwki sezonowe (z marchewki i kwasnej
Smietany zaprawianej cytryna, selera z rodzynkami
i orzechami wtoskimi, biatej kapusty z kukurydza
i majonezem)

« Krucha satata z sosem vinaigrette, mizeria,
pomidor z cebulka

Desery do wyboru (1 do wyboru):

« Bananowa Panna Cotta podana z sosem
malinowym i mieta

« Creme brulée z kardamonem i boréwkami kanadyjskimi

» Deser lodowy podany z wisniowa fruzeling,
koktajlem z owocow egzotycznych i bita Smietana

« Jabtecznik na ciepto z gatka lodéw waniliowych
oraz bitg Smietana

» Tiramisu

Zimne przekgski:

« Potmiski wedlin i mies pieczonych / Pasztety
/ Deski seréw (3 rodzaje) / Tymbaliki drobiowe / Sledzie 3
smaki / Sosy: cumberland, tatarski, chrzanowy / Marynaty /
Swieze warzywa sezonowe / Pieczywo / Masto

Satatki:

« Tradycyjna jarzynowa

» Satatka z tuiczykiem

» Satatka z kurczakiem i ananasem

Owoce sezonowe

I Danie gorgce (1 do wyboru):

Zrazy wieprzowe w sosie mysliwskim z pieczonymi
ziemniaczkami oraz satatka z buraczkow czerwonych

« Szasztyki drobiowe z aromatyzowanym ryzem
oraz krucha satatg z sosem vinaigrette

» Kurczak tempura podany z makaronem sojowym,
stodko-kwasnym oraz cytrynowa fasolka

Il Danie gorgce (1 do wyboru):
» Ragout drobiowe

« Zupa meksykariska

» Boeuf strogonow

Ill Danie gorgce (1 do wyboru):

Barszcz czerwony z pasztecikiem grzybowo-miesnym
z ciasta nalesnikowego lub croissantem z kapusta
i grzybami
« Zurek staropolski z biata kietbasa
serwowany w czarce chlebowej

Dania dla wegetarian do wszystkich zestawéw:
* Krem pomidorowy z groszkiem ptysiowym
* Krem porowo-ziemniaczany z grzankami czosnkowymi

« Panierowany camembert z zurawing
« Canneloni ze szpinakiem

« Kotleciki sojowe w sosie z grzybow lesnych
« Grillowana cukinia z kozim serem

MENU WESELNE 240 zt

Przystawka (1 do wyboru):
« Kruche sakiewki z ciasta filo wypetnione delikatnym serkiem
ziotowym, wedzonym tososiem z dodatkiem pestek dyni

Kurczak marynowany w Aceto balsamico z szatwig
i rozmarynem podany z tortillkami szpinakowo-czosnkowymi
i sosem andaluzyjskim

Satatka z grillowanych warzyw zapiekana kozim serem
podana w wafelku z ciasta Wonton

Zupa (1 do wyboru):
Aksamitny krem z kurek zapiekany w ciescie francuskim
Tradycyjny rosét z domowym makaronem lub ciastem nalesnikowym
Krem porowo-ziemniaczany z grillowanym boczkiem
i chrupiaca bagietka
Krem z biatych warzyw z ziotowymi grzankami

Danie gtéwne (1 do wyboru):
Roladki z poledwiczek wieprzowych zakrawanych serem wedzonym
i boczkiem z sosem z grzybow lesnych
Mille fille z kurczaka i warzyw podane w sosie ziotowym
Pieczen wieprzowa w sosie miodowo-musztardowym
z dodatkiem tymianku
+0s0$ na parze w sosie polskim z jajkiem i zielong pietruszka
Dodatki (1 do wyboru):
e Ziemniaki purée
« Ziotowe ziemniaczki opiekane
e Kluski Slaskie
* Ryz zaprawiany curry
« toédeczki ziemniaczane
Zestawy suréwek i safat (3 do wyboru):
« Suréwki sezonowe (z marchewki i kwasnej Smietany zaprawianej cytryna,
selera z rodzynkami i orzechami wtoskimi, biatej kapusty
z kukurydza i majonezem)
* Krucha satata z sosem vinaigrette, mizeria, pomidor z cebulka
Desery do wyboru (1 do wyboru):
Bananowa Panna Cotta podana na lustrze malinowym z mietg
Creme brulée z kardamonem i boréwkami kanadyjskimi
Deser lodowy podany z wisniowa fruzeling
koktajlem z owocoéw egzotycznych i bita Smietang
Jabtecznik na ciepto z gatka lodéw waniliowych i bitg Smietang
Mus czekoladowy z sosem angielskim i czeresniami koktajlowymi
Aksamitny torcik czekoladowy z sosem malinowym

Zimne przekgski:

* Kompozycje wedlin i migs pieczonych / Pasztety
/ Deski seréw (3-rodzaje) / Tymbaliki drobiowe
/ Sledzie 3-smaki / Sosy: cumberland, tatarski,
chrzanowy / Marynaty / Swieze warzywa sezonowe
/ Pieczywo / Masto

Satatki:

« Tradycyjna jarzynowa

e Satatka z tuiczykiem

« Satatka z kurczakiem i ananasem

Owoce sezonowe

| Danie gorgce (1 do wyboru):
Zrazy wieprzowe w sosie mysliwskim z pieczonymi ziemniaczkami
oraz satatka z buraczkow czerwonych

Szasztyki drobiowe z aromatyzowanym ryzem oraz kruchg satatg
z sosem vinaigrette

Kurczak tempura z makaronem sojowym, stodko-kwasnym
oraz cytrynowa fasolka
Il Danie gorqgce (1 do wyboru):
Ragout drobiowe
Zupa meksykariska
Boeuf strogonow
Krakowska kwasnica na zeberku

Ill Danie gorgce (1 do wyboru):

« Barszcz czerwony z pasztecikiem grzybowo migsnym z ciasta
nalesnikowego lub croissantem z kapusta i grzybami

« Zurek staropolski z biata kietbasg serwowany w czarce chlebowej

Proponujemy Panstwu dodatkowo:
« Ptonacego prosiaka faszerowanego - 1200 zt
» Udziec pieczony z kapusta zasmazana
- serwowany przy Gosciach przez Szefa Kuchni - 750 zt
 Stét w tradycyjnym wiejskim stylu
(miesa pieczone, salceson, kietbasa wiejska, kiszka,

smalec, ogorki kiszone, oscypki oraz staropolski chleb wiejski) - 1000 z+

MENU WESELNE

Przystawka (1 wyboru):

ysta a ( do ybo U) balsamicznym, podana

* Mini puddingi z pasta z wedzonego w chrupiagcych tortillach
pstraga z chrzanem

* tosos marynowany w kurkumie

i stodkim chilli podany
na ogdrkowym spaghetti

« Satatka z marynowanej piersi
z kaczki z dresingiem

« Kruche sakiewki z ciasta filo
z tososiem wedzonym, kozim serem
i pestkami dyni

« Satatka z grillowanych warzyw
zapiekana kozim serem podana
w wafelku z ciasta Wonton

Zupa (1 do wyboru):
Zupa krem z porow z prazonymi migdatami

* Krem pomidorowy z miodem i bazylig z chipsami bekonowymi
i widrkami mozzarelli

* Krem z kurek zapiekany w ciescie francuskim

» Zupa krem kalafiorowo-imbirowy

* Krem z grillowanej cukinii z grzankami i pestkami dyni

» Consommé z warzywnymi julienne, drobiowymi klopsikami
oraz makaronem Vermicelli i pietruszka

Danie gtéwne (1 do wyboru):

* Poledwiczki wieprzowe w sosie porto

» Roladki z piersi kaczki z borowikiem w sosie z zielonego pieprzu

» Filety cielece z czosnkiem i suszonymi pomidorami

« Grillowany stek z rostbefu podany z sosem Béarnaise

Dodatki (1 do wyboru):

« Purée ziemniaczano-kalafiorowe

» Zapiekanka warzywno-ziemniaczana

« Suflet czosnkowo-serowy

* Ziotowe ziemniaczki opiekane

« Kluski slaskie

* Ryz zaprawiany curry

« tddeczki ziemniaczane

« Dufinki

Zestawy suréwek i safat (3 do wyboru):

« Suréwki sezonowe (z marchewki i kwasnej Smietany
zaprawianej cytryna, selera z rodzynkami i orzechami wtoskimi,
biatej kapusty z kukurydza i majonezem)

» Krucha satata z sosem vinaigrette, mizeria, pomidor z cebulka

» Bukiet kruchych warzyw na parze

Desery do wyboru (1 do wyboru):

* Creme-caramel z kardamonem na prazonym ciastku
z sosem wisniowym i mietg

» Figi pieczone z cynamonem

» Klasyczna Panna Cotta z dodatkiem granatu

» Semifreddo na sosie z malin

Zimne przekgski:

* Indyk nadziewany bakaliami / Plastry schabu w ziotach / Kurczak
faszerowany po polsku / Pasztety: ze stoning, z orzechami, ze sliwka /
Pieczona karkowka marynowana w czosnku / Wedliny tradycyjne /

Deski wybornych seréw z orzechami i winogronami / Tymbaliki drobiowe /
SIedzne 3 smaki / Sosy: cumberland, tatarski, chrzanowy / Marynaty /
Swieze warzywa sezonowe / Pieczywo / Masto

Satatki:

» Satatka brokutowa z fetg i ziarnami stonecznika
» Satatka ziemniaczana z boczkiem, kiszonymi ogdrkami i czerwona cebulg
» Tradycyjna satatka jarzynowa

Owoce sezonowe

I Danie gorgce (1 do wyboru):

» Zrazy wieprzowe z sosem mysliwskim, pieczonymi ziemniaczkami
oraz satatka z buraczkéw czerwonych

» Szasztyki drobiowe z aromatyzowanym ryzem oraz kruchg satata
z sosem vinaigrette

« Kurczak tempura podany z makaronem sojowym,
stodko-kwasnym oraz cytrynowa fasolka

Il Danie gorgce (1 do wyboru):
* Ragout drobiowe

» Zupa meksykanska

» Boeuf strogonow

Ill Danie gorgce (1 do wyboru):

» Barszcz czerwony z pasztecikiem grzybowo-migsnym z ciasta nalesnikowego
lub croissantem z kapusta i grzybami

« Zurek staropolski z biata kietbasg serwowany w czarce chlebowej

Napoje

(bez limitu):

* Soki owocowe

* Woda mineralna niegazowana

« Swiezo parzona kawa oraz
herbata




