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ŚWIĘTA 
W RESTAURACJI TRADYCYJA

ATMOSFERA ŚWIĄT BOŻEGO NARODZENIA SPRZYJA SPOTKANIOM PRZY ŚWIĄTECZNYM STOLE, 

NIE TYLKO W TOWARZYSTWIE RODZINY, ALE I WSPÓŁPRACOWNIKÓW. 

RESTAURACJA TRADYCYJA TO IDEALNE MIEJSCE, ABY ZORGANIZOWAĆ KOLACJĘ WIGILIJNĄ 

DLA PRACOWNIKÓW, FIRM I BLISKICH, CHCĄCYCH SPOTKAĆ SIĘ W WIĘKSZYM GRONIE.
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ZESTAW I
125 ZŁ/OS.

ZUPA
Krem z podgrzybków / oliwa truflowa / smażone ziemniaki z boczniakami 

DANIE GŁÓWNE
Filet z pstrąga / sałatka ziemniaczana z leśnymi grzybami / 

mus z marchwi i pomarańczy / dżem z buraków 

DESER
Sernik domowy / sos malinowy

***

Kompot z suszu 

NAPOJE
Woda mineralna

Kawa lub herbata do deseru 
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ZESTAW II
150 ZŁ/OS.

PRZYSTAWKA 
Śledź z morelami / śliwka wędzona / 
czerwona cebula / kolorowa papryka  

ZUPA 
Barszcz czerwony na zakwasie / uszka z grzybami / wędzona śliwka 

DANIE GŁÓWNE
Filet z karpia smażony / ziemniaki z kurkami / 

sos śmietanowy z polskimi ziołami / pieczone warzywa

DESER 
Sernik domowy / sos malinowy

NAPOJE
Do wyboru:

Pepsi 0,3l / Piwo 0,5l / kieliszek wina 150 ml 

***
Woda w karafkach 

Kawa lub herbata do deseru 
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ZESTAW III
165 ZŁ/OS.

PRZYSTAWKA 
Pasztet z dzikiego ptactwa / brusznica / chrupiący boczek / 

sałatka z piklowanych warzyw 

ZUPA 
Żurek z rydzami / jajko przepiórcze / chrzan / zakwas żytni 

wersja mięsna z żeberkiem wędzonym, krokietem z kaszanki i chrupiącym boczkiem 

DANIE GŁÓWNE
Dorsz w sosie rakowym / puree z batata / 

mus z pieczonej pietruszki z masłem orzechowym / brokuły z miodem i cytryną 

DESER 
Szarlotka / lody waniliowe 

NAPOJE
Do wyboru:

Pepsi 0,3l / Piwo 0,5l / kieliszek wina 150 ml 

***
Woda w karafkach 

Kawa lub herbata do deseru 



Rynek Główny 15, 31-008 Kraków
tel. / phone: +48 727 464 014, +48 12 424 96 16, e-mail: rezerwacja@tradycyja.pl

www.tradycyja.pl

ZESTAW IV
175 ZŁ/OS.

PRZYSTAWKA 
Tatar z buraków/maliny / bryndza podhalańska / chipsy z warzyw 

ZUPA 
Zupa rybna / duszona papryka z pomidorami / marchew 

DANIE GŁÓWNE
Pierogi z jeleniem / mus z leśnych grzybów / 
chips z włoskim guanciale / pieczony jarmuż

 
DESER 

Torcik cappuccino / sos kawowy

NAPOJE
Do wyboru:

Pepsi 0,3l / Piwo 0,5l / kieliszek wina 150 ml 

***
Woda w karafkach 

Kawa lub herbata do deseru 
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ZESTAW V
220 ZŁ/OS.

PRZYSTAWKA 
Tatar z buraków / maliny / bryndza podhalańska / chipsy z warzyw 

Śledź z marynowanymi grzybami / żelka z wędzonej śliwki i „Śliwowicy” /
majonez truflowy/pieczony jarmuż

ZUPA 
Zupa rybna / duszona papryka z pomidorami / marchew  

DANIE GŁÓWNE
Policzki z dzika / kasza pęczak z warzywami / warzywa rustykalne / 

sos demi glace z wędzoną śliwką 

DESER 
Sernik Chałwowy 

NAPOJE
Do wyboru:

Pepsi 0,3l / Piwo 0,5l / kieliszek wina 150 ml 

***
Woda w karafkach 

Kawa lub herbata do deseru 
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DODATKOWO MOŻLIWOŚĆ ZAMÓWIENIA 
PÓŁMISKA TRADYCYJNYCH PRZEKĄSEK ŚWIĄTECZNYCH

69 ZŁ/OS.

Galaretki z łososiem i pstrągiem wędzonym

*
Śledzie w śmietanie z zielonym jabłkiem 

 *
Śledzie po staropolsku zawijane z farszem z moreli 

i śliwek z dodatkiem miodu akacjowego 

*
Tradycyjna sałatka jarzynowa  

*
Paszteciki wigilijne z nadzieniem z kapusty i grzybów 

*
Groch z kapustą 

Serwis nie jest wliczony w cenę.
W przypadku rezerwacji powyżej 6 osób do rachunku zostanie dodane 10% serwisu kelnerskiego. 

Wszelkie informacje o Państwa rezerwacji zostaną przekazane managerom 
odpowiedzialnym za realizację rezerwacji i opiekę nad Państwa Gośćmi.




