
Wyjątkowa, rodzinna uroczystość

Szanowni Państwo,

W restauracji MidTown w samym centrum Krakowa gwarantujemy organizację 
idealnego przyjęcia komunijnego dla twojej rodziny. Do wyboru proponujemy 
kilka zestawów menu z możliwością indywidualnego dopasowania do potrzeb 
gości, dekorację kwiatową, ogródek letni oraz parking. 

Przyjęcia Komunijne

OFERTA OBEJMUJE: 
Serwowany 4-daniowy obiad (przystawka, zupa, danie główne, deser, napoje)
Prosimy o wybór 1 dania z każdej opcji

Przystawki
Mozaika z soczystego łososia i mozzarelli bocconcini, szynka włoska 
w marynacie jarzynowej z cebulową konfiturą
Ballotina z indyka marynowanego w jabłkach z delikatnym musem krabowym, 
pyłek anyżu, jadalna ziemia z orzechów, rabarbar, borówka, 
rzodkiewka, oliwa szczypiorkowa 
Filet z kurczaka marynowany w ziołach i occie balsamicznym, piklowane kurki, 
rucola, pomidor concasse, sos vinegrette 

•

•

•

Zupy
•
•
•

 Krem selerowy z prażonymi migdałami i białą czekoladą
Bulion drobiowy z makaronem naleśnikowym i warzywami, knedle drobiowe, natka
Krem ze szparagami, kwaśną śmietaną i plastrem wędzonego pstrąga 
z doliny ojcowskiej

•

•

•

•

Dania główne
Schab z kością, młode ziemniaki z koperkiem, puree z selera z serem 
pleśniowym, brokuł, młoda marchewka, rzodkiewka, botwinka, 
sos ze słodkiego czosnku
Pierś z pulardy w sosie rydzowym, kaszotto z kaszy pęczak z boczkiem 
i szalotką, marchewka, brukselka, pieczony burak, listki groszku
Polędwiczki wieprzowe, puree z kapusty włoskiej i ziemniaka, pieczone 
sezonowe warzywa, sos prowansalski 
Pieczona polędwica z dorsza marynowana w rumie z risotto, cukinia, szparagi, 
kalafior romanesco, marchewka, sos holenderski

 

•
•
•

Desery
Mus czekoladowy z malinami i sosem kawowym
Lody waniliowe z gorącymi wiśniami
Tiramisu z owocami

Napoje w cenie bez ograniczeń
Kawa z ekspresu, herbata, woda mineralna, soki owocowe

w cenie 120 PLN/osoba

Uroczysty obiad  

Rezerwacje: Manager Restauracji Sabina Anielska
tel. 668-038-319, e-mail: anielska@rthotels.com.pl

Restauracja MidTown Hotel Best Western Plus Kraków Old Town
31-046 Kraków - ul. św. Gertrudy 6

Bufet owocowo-słodki  
w cenie 20 PLN/osoba

•
•
 Owoce sezonowe

Selekcja ciast bankietowych i deserów

Dania gorące
w cenie 20 PLN/osoba

•
•

•

 Ragout wieprzowe z grzybami
Barszcz czerwony 
z pasztecikiem mięsnym
Boeuf Strogonow

 

Bufet owocowo-słodki  

• Patery owoców filetowanych
• Mieszanka bankietowa

Dania gorące

• Ragout wieprzowe z grzybami
• Barszcz czerwony z

pasztecikiem mięsnym 
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Prosimy o wybór 1 dania z każdej opcji

Przystawki 
•
•

Mini tortilla z kurczakiem
Pierożki pieczone z warzywami i mozzarelą

Zupy
•

•

Consomme drobiowe z paseczkami naleśnika 
i marchewką julienne
Krem pomidorowy z grzankami lub makaronem

Dania główne
•
•

Panierowane paluszki kurczaka z frytkami i mizerią
Kotleciki wieprzowe w sosie pieczarkowym z ziemniakami 
puree i surówką z marchewki

 

Desery
•
•

Naleśniki z owocami i bitą śmietaną
Wybór lodów z owocami i bitą śmietaną

w cenie 60 PLN/osoba

Menu dla dzieci (od 4–10 lat)

Informacje dodatkowe

Rezerwacje: Manager Restauracji Sabina Anielska
tel. 668-038-319, e-mail: anielska@rthotels.com.pl

Restauracja MidTown Hotel Best Western Plus Kraków Old Town
31-046 Kraków - ul. św. Gertrudy 6

Bufet przekąsek zimnych

w cenie 50 PLN/osoba

•
•
•

•

•

•
•

Plastry pieczonego indyka z musem z tuńczyka i kaparami
Płatki łososia bałtyckiego z paprykową ricottą
Fileciki z kurczaka marynowanego w kolendrze 
i sosie słodko-kwaśnym podane na melonie
Antipasti (grillowany bakłażan, cukinia, papryka, 
cebulki w balsamico, zielone oliwki)
Chrupiące sałaty z warzywami podane z trzema rodzajami dressingów: 
francuskim, balsamicznym, vinaigrette
Sałatka z wędzonego sera, fasolki szparagowej i szynki
Pieczywo, masło

•
•
•
•

•

•

•

Świeża dekoracja kwiatowa oraz świece w cenie menu.
Nie pobieramy dodatkowych opłat za wynajem Sali. 
Dzieci do lat 4 bezpłatnie. 
Dzieci w wieku 4–10 lat proponujemy specjalne menu 
lub 50% stawki z menu dla dorosłych. 
W przypadku alergii na niektóre produkty Szef Kuchni 
przygotuje dania na specjalne zamówienie. 
W przypadku dostarczenia tortu we własnym zakresie, 
prosimy o przedstawienie  paragonu zakupu. 
Posiadamy klimatyzowaną restaurację

w cenie 45 PLN/osoba

•
•
•
•
•
•
•

•

Mięsa pieczone z sosami: chrzanowy, tatarski, cumberland
Roladki z kurczaka ze szpinakiem, serem brie i orzechami
Terrina z dorsza w glonach morskich
Śledź z gorczycą w pomidorach
Plastry sera mozzarella z pomidorami i sosem pesto
Sałatka grecka z serem feta i oregano
Sałatka z młodych ziemniaków z groszkiem, jajkiem gotowanym, 
koperkiem, sos musztardowy
Pieczywo, masło
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