<UCHNI/ZA

R E S T A UR A C JJA

Oferta Cateringu Swiatecznego 2020

Swigta inne niz wezycthie...

W tym roku nie przyjdzie nam cig spotkac podezac wigiljjnych wieczordw w Nagzej rectauracyi,
dlatego zaprodeie nas do cwoich domow. Uezynimy Wasze Swigta petuymi cmaku. Wypetnimy
Wasze swigteczne ctoly daniami z najlepszej jakosei produktow, catkowicie przygotowanymi w

nagzej restaurac)i.
Zapy
Tradycyjny barczez wigilijny na bulionie warzywnym
zakwas buraczany [ majeranck 1 24 2f

Zupa grzybowa
kurki [ podarzybki [ prawdziwki [ natka pietruczbi 1l 34 2t

Staropolcki Zurek na wiacnym zakwasie Zytnim

ziemnioki [ marchewka [ kiethaca biata i cuczona [ grzyby [ majeranek [ chrzan 1l 36 2
Migea (/mkowaue proZniowo wraz z cocem)
Zraz wieprzowy po staropolsku w cocie wlagnym 140 g 16 2¢
Tradyeyjny zraz wotowy w cogie z czerwonego wina 160 g 22 2f
Udko z kaczki po poznavicku 180-1909 26 2t

Pieczone udko z ggsi

autorcka marynata Novej Kuchni 190 g 28 2t



Pieczer z karkowki czpikowana czocnkiem

i SwieZymi ziofami 48 2t/ 1 kilogramowa pieczen
Wolro gotowana czynka wieprzowa 48 2t [ kg

Tradycyjny Kotlet De Volnille
2 magtem | natks pietruszki (na 2yczenie bez) 150 ¢ 15 2¢

Kotlet cchabowy z koécia, 200-2209 / 20 2¢
Pagztet wieprzowo - drobiowy z Zurawing 5009 [/ podfuzna forma [ 29 2t
Pagztet wieprzowo-drobiowy z czocnkiem i Swiezymi ziofami 500 g / podtuzna forma [/ 22 2t
Biata kietbaca naczej produkeji (okoto 2-8 czt. na kilogram ) kg /38 2t
Ryby
tocod z warzywami korzennymi na bialym winie 130 g 26 2¢
Pstrag w catodei z mactem cytrynowym 250 9 31 =t

Karp cmazony 2 pieczarkomi 140 g 21 2f

Tradycyjna ryba po grecku 38 2t
okor [ dorez [ whtoczezyzna [ pomidory [ iéc laurowy [ gatka muczkatotowa (500 gramow )

Dodatki ckrobiowe i warzywne

do daw glownych

Pyzy drozdiowe 2 czt. [ 5zt
Uczka rgeznie lepione z grzybami (20 czt. 4-5 poreji ) / 182

Poznarickie czagowki [ kopythka ziemniaczane porcja 160 g / 8 2t
zapakowane prizniowo - 600 gramdw [ 4 porcje [ 29 2t



Klucki lackie tzw. z dziurka porcja 160 g / 8 2t
zapakowane prizniowo - 600 gramdw [ 4 porcje [ 29 2t

Modra kapusta na czerwonym winie

za,bméowane prozniowo - 500 gramow /4 porcje / 20 zf

Zasmozana biafa mfoda kapusta

500 gramdw [ 4 porcje / 18 2t
Dodatkowy coc do migs, demi glace 300 ml /11 2t
Selekeja catat z warzywami i cocem vinegrette 120 g [ 7 2t
Surdwki wiacnej produkeji 300 gramow 9 2t
2 biafej kapucty z koperkiem
buraki z chrzanem
z kapucty pekinckie]
Kultowe pierogi rgcznie lepione przez Pania Krysie

6 ¢zt.

/Quc'k/e
cebula [ ziemniaki [ biaty cer twarogowy 16 2¢

Z kapusta, i grzybomi lenymi 16 2t
Z konfitowanym migsem z geci 22 2t
Z konfitowana wotowing i czczypiorem 19 2f
Propozycje na zimno...
Safatki

Tradycyjna cafatha jarzynowa
whoczezyzna [ jabtho [ majonez [ natha pietruczki 38 2t/ kg



Kartofel Salad
ziemniaki / oga’kek koncerwowy / cebula / majonez 36 2t/ kg

Safatka z kurczakiem

celerem naciowym i orzechem wlockim 42 2t / kg
Pieczony cchab z cuczong, dliwka, w galarecie 1009 8 2t / czt.

Poledwiczka wieprzowa 2 warzywami korzennymi w miodzie

w galarecie 1009 9 2t / ¢zt.

Cielgeina 2 grzybami lednymi i tymiankiem

w galarecie 1009 10 2t / czt.

Tradycyjny galart poznavicki
na cafatce jarzynowej 180 9 10 2t / ¢zt.

Piekarnia /VOV’Q}' Kuchuni

Nasze wypieki w 100% wykonujemy w rectauracji Nova Kuchnia.
Formy - okragta i prostokatna to okofo 14-16 porcji ciasta.

Brownie czekoladowe wypiekany wy. naczef receptury

110 2t / proctokatna forma

Tradycyjny cernik Wiedevcki
120 2t / forma okragta

Sernik nowojorcki
kakaowe kruche ciacto

160 2t / forma okragta



Sernik z binta czekoladn
ctony karmel [ prozony orzech ziemny

135 2t / forma okragla

Szarlotka na kruchym ciedeie z cynamonem

70 2 / forma proctokatna

Shkubaniec / Pleéniak z konfitura z wiéni
100 2t / forma prostokatna
Ciacto marchewkowe
ckirka pomararczy [ orzechy lackowe i whockie [ korzenne przyprawy [ maccarpone

120 2t / forma prostokatna
Chleb na domowyim zakwasie Zytnim 20 2t / kg

Chleb na domowym zakwasie Zytnim z cuczona, dliwka, | Zurawing, 25 2t [ kg
Informacje
Preferowana forma cktadania zamdowien poprzez e-mail
biuro@novakuchnia.com moZliwode ckfadania zamdwien réwniez telefonicznie

do 17grudnia 572-023-660 [ 512 7279 860

Zalecoana przelewowa forma ptatnodei. W dokumencie podcumowujacym Parctwa zamdwienie
znajdowad cig beda dane do przelewu wraz z numerem konta.
Mozliwodé zaptaty u kierowey lub w rectauracyi.
W przypadku cheei otrzymania FI/ - progimy o wezedniejcza informacje w tredei e-maila.

Po wykonanej ustudze cateringowej nie bedzie mozliwosei wyctawienia FI/.

Zamdwienia dowozimy wedle Parctwa preferencyi.
Progimy o wekazanie w tredei e-maila, w ktorym dniu 2ycza cobie Pavictwo doctawe
24.12.2020 Czwartek 8:30-12:00
Odbiory wlacne 24.12.2020 Czwartek §:00-11:00


mailto:biuro@novakuchnia.com

