MENU CATERINGOWE

(realizacja od 18.03, menu moze by¢ modyfikowane w
zaleznosci od dostepnosci produktéw)

1. Satatka z pieczonych burakéw, kozi ser, orzechy
wtoskie
2. Satatka grecka, ser feta, oliwki, liscie satat

3. Szpinak, edamame, ser pecorino, pestki
stonecznika
4. Terrine z perliczki, chutney z kumkwatdw,

pistacje, brioche

1. Ros6t z kurczaka zagrodowego, lane kluski,
warzywa
2. Krem z pasternaka i jabtka, oliwa curry

1. Udko kaczki confit, purée ziemniaczane,
macerowany szpinak, sos z czerwonego wina

2. Chrupiace ciasteczka rybne, sezonowe liscie satat,
pieczone ziemniak La Ratte, sos tatarski

3. Czarny ryz, pieczone warzywa w sosie sojowym,
chili, migdaty, rzodkiewka

Puszysty pieczony sernik

Szarlotka, jabtka deserowe
Czekoladowe brownie

Babka pomaranczowa

Waniliowa panna cotta, sos malinowy

ARl

Pieczywo do dan (w cenie):

1. Bagietka: pszenna, korzenna, fitness
2. Chleb bez glutenu
3. Pieczywo orzechowe

AMBER ROOM
RESTAURACJA

1. Chleb pszenno-razowy 500g/ 15 PLN
2. Chleb z suszonymi pomidorami 500g/ 18 PLN
3. Chleb z oliwkami 500g/ 17 PLN

Zamowienia przyjmowane sq od poniedziatku do
niedzieli, w godzinach: 12.00-19.00. Dostarczanie
zamdwien do godz. 20.00, z moZliwosciqg dostawy w
Warszawie bqdz odbiorem osobistym (ptatnosc kartq
kredytowq).

Wszystkie nasze dania sq przygotowywane i
pakowane w warunkach sterylnych i zaostrzonych
warunkach HACCP, dla zapewnienia bezpieczeristwa i
jakosci produktu.

Oferowane dania spozywane na ciepfo nalezy przed
konsumpcjg podgrzac do odpowiednio wysokiej
temperatury.

Oferowane dania konsumowane na zimno najlepiej
spozywac do dwdch dni od daty zakupu i
przechowywac w temperaturze od 0°C do 4°C.

W przypadku alergii, prosimy o wczesniejszg
informacje przy sktadaniu zamdwienia.
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